
Fleischgerichte 

Rind  
- gebackene Ochsenbäckchen 

- gekochtes Rindfleisch aus der 

Schulter mit frischer Meerrettichsoße 

- hausgemachte Rinderrouladen 

- gepökelte Rinderzunge gebuttert 

- Rinderbraten klassisch 

 - Rumpsteak-Streifen mit Avocado 

  & Kirschtomaten 

- Kalbsbraten klassisch in Soße  

 

 

 Wild 

 - Lausitzer Hirschkalbsbraten 

 -Wildschweinbraten aus der Keule  

 

 

 Geflügel 
 - Hähnchenbrustfilet mit Ananas/ 

 Käse oder Tomate/Käse 

 - Hähnchenkeulen 

 - Putenschnitzel 

 - Entenbrustfilet mit Soße 

  

 Schwein 

 - Grillplatte:  Medaillons, Röstzwiebeln 

  - Feuerfleisch vom Schwein 

 -Schweinefiletbraten mit Senf-Zwiebel 

Kruste 

 - gebackene Rippchen 

 - Mini-Schweineschnitzel 

 - Schweinemedaillons überbacken mit 

Würzfleisch & Käse 

 - Krustenbraten mit Sauerkraut 

 - gemischte Kinderplatte 

 -Spanferkelrollbraten 

  

  

 

Partyservice-Angebot  

 

Fischgerichte 

- Garnelenspieße 

- Lachsfilet 

- Zanderfilet auf Tomaten-

Lauchgemüse                                                                                                                                                                                                                                                

 

        Suppen  

- -   - Sorbische Hochzeitssuppe vom 

         Rindfleisch mit Eierstich 

         & Fleischklößchen  

        - hausgemachter Kesselgulasch 

                                                                                                                             

Beilagen 

 - Knödel 

-  Kartoffelecken                           

- Kroketten                  

- Kartoffeln 

-     - panierte Miniklöße 

-     - Schlesische Klöße 

-     - Gemüsereis 

-     - Rahm-Bandnudeln 

-  

Warmes Gemüse 
- Möhren-Kaiserschoten-

Gemüse 

- Brokkoli mit Mandelsplitter 

-    - mediterranes Gemüse 

-    -  frische Champignons          

-    - gefüllte Tomaten mit  

-      Fetakäse überbacken 

-    - hausgemachtes Rotkraut 

-    - panierter Blumenkohl 

-    - gefüllte Champignons mit 

-      Hackfleisch oder Frischkäse   

-    - Speckbohnen 

-    -Schwarzwurzel mit Parmesan 

 

-  

 

 

-  

- Hausgemachte Salate   
-           
- - Sorbischer Kartoffelsalat 

- -Klarer Kartoffelsalat 

- -Mediterraner Nudelsalat 

- -Spitzkohl-Zitronensalat 

- -Gurken-Dill Salat  

- -Griechischer Salat 

- -Paprikaschiffe mit Frischkäse 

- -Tomate-Mozzarella 

- - Antipasti Platte 

- -Gurkenröllchen mit Feta 

- -Wildkräutersalat fruchtig & 

herzhaft 

 

-   Kalte Platten 

- - Käseplatte mit Weintrauben 

      - Brotzeitplatte mit Schinken, 

        Salami, Hausmacher Wurst 

- - Hackepeter 

- - Gefüllte Eier 

-  

         Brot & Brötchen 

-  - verschiedene Brotsorten 

-  - verschiedene Baguettes 

-  - verschiedene      

Buttervariationen 

  

Frühstücksbüffet  

außer Haus (ab 15 

Personen)   

- -Belegte Schnittchen 

- -hausgemachte Dessert 

- -frisches Obst       

 

 

 

 

Hausgemachte Desserts 

 
 

-    - Pfirsich Mus mit Quarkcreme 

-    - Ananas Mus mit Kokoscreme 

-    - Erdbeer Mus mit Vanillecreme 

-    - Himbeeren/ 

Johannisbeerengrütze mit 

Limettencreme 

-    -Schokomousse mit 

Kirschgrütze 

-     

-      -  verschiedene Tiramisu : 

-  

-      -Tiramisu Klassisch 

-      -Beeren Tiramisu 

-      -Eierlikör Tiramisu  

-  

-      -gem. Obstplatte (saisonal) 

-  

  ----------------------------------------------- 

-       

- Haben Sie noch Wünsche fragen 

Sie uns 

- 035796/96290 

-  

- www.muellers-

kuechenmeisterei.de 
 


